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DO OBJETO: O presente Termo tem por objeto prorrogar o prazo de
vigéncia do contrato original, por mais 12 (doze) meses, contados a partir
de 15/02/2022 a 14/02/2023.

ASSINAM: MISMA THALITA DOS ANJOS COUTINHO/Presidente do
Instituto de Assisténcia a Saude dos Servidores do Estado - Mato Grosso
Saude /CONTRATANTE/LEONIDAS SANTOS DE LARA /CARDIOCLIN
CARDIOLOGIA CLINICA LTDA/CONTRATADA.

EXTRATO DO 6° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE
CREDENCIAMENTO N° 652362/2016/MTS

DA ESPECIE: Contrato de Credenciamento n°® 652362/2016, que entre si
celebram o ESTADO DE MATO GROSSO, por intermédio do INSTITUTO
DE ASSISTENCIA A SAUDE DOS SERVIDORES DO ESTADO - MATO
GROSSO SAUDE e a Pessoa Juridica de Direito Privado VIDA MEDICINA
DIAGNOSTICA POR IMAGEM LTDA - CNPJ n° 26.602.400/0001-60.
DO OBJETO: O presente Termo tem por objeto prorrogar o prazo de
vigéncia do contrato original, por mais 06 (seis), meses,contados a partir de
02/02/2022 a 1°/08/2022.
ASSINAM: MISMA THALITA DOS ANJOS COUTINHO/Presidente do
Instituto de Assisténcia a Saude dos Servidores do Estado - Mato Grosso
Saude /CONTRATANTE/ RUBENS DARIO DE MOURA JUNIOR/ VIDA
MEDICINA DIAGNOSTICA POR IMAGEM LTDA/CONTRATADA.

INTERMAT

INSTITUTO DE TERRAS DE MATO GROSSO

EXTRATO DO TERMO DE ACORDO DE COOPERAGAO TECNICA
N° 007/2022/DIRFU/INTERMAT

Processo n° INTERMAT - PRO - 2022/08671

Partes: MUNICIPIO DE CAMPO VERDE/MT, ESTADO DE MATO
GROSSO como PROPONENTE | e INSTITUTO DE TERRAS DE MATO
GROSSO - INTERMAT como PROPONENTE |II.

Objeto: Instrumentalizar o Termo de Acordo de Cooperagdo Técnica
firmado entre as partes, com o fito de ampliar a capacidade técnica
e operacional da execugdo das agdes de regularizagdo fundiaria, em
particular o levantamento cadastral, andlise do perfil social das familias,
medigdo e demarcagdo Topografica do Perimetro e Parcelas, Elaboragao
de Projetos Urbanisticos, Aprovacado dos Projetos junto ao Municipio e
a Titulagdo de nucleos urbanos (nucleos urbanos informais e nucleos
urbanos informais consolidados) existentes em terras publicas situadas
no perimetro do Municipio de Campo Verde, bem como analise juridica de
todo o procedimento; partilhando as boas praticas, no ambito das agdes
de regularizagao fundiaria, conforme plano de trabalho pactuado entre as
partes.

Recursos Financeiros: O presente Acordo ndo envolve e ndo obriga a
transferéncia de recursos financeiros, ficando as despesas decorrentes das
atividades pactuadas por conta dos respectivos orgamentos, de acordo com
as obrigagdes assumidas pelos participes.

Prazo: O presente instrumento tera vigéncia pelo prazo de dois anos, a
partir da data de assinatura, podendo ser prorrogado, mediante termo
aditivo, por acordo das partes.

Data e local: Cuiaba/MT, 29 de Abril de 2022.

Assinam: ALEXANDRE LOPES DE OLIVEIRA, Prefeito Municipal de
Campo Verde/MT e FRANCISCO SERAFIM DE BARROS, Presidente do
INTERMAT.

INDEA

INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUGAO NORMATIVA N° 001/2022/INDEA-MT

Dispde sobre os critérios e procedimentos
relativos a concessao, manutengéo e uso
do Selo Arte no Estado de Mato Grosso.

A PRESIDENTE DO INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA

DO ESTADO DE MATO GROSSO, no uso das atribuigbes legais que lhe

confere o inciso Il do artigo 44 do Decreto n° 732, de 26 de novembro de
2020, que aprovou o Regimento Interno deste Instituto;

Considerando o disposto no art. 10-A da Lei Federal n° 1.283, de 18

de dezembro 1950, com redagao dada pela Lei Federal n® 13.680, de 14

\de junho de 2018, que dispds sobre o processo de fiscalizagdo de produtos

alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal;
Considerando o disposto no Decreto Federal n°® 9.918, de 18 de
julho de 2019, que “regulamenta o art. 10-A da Lei Federal n® 1.283, de
18 de dezembro de 1950, que dispde sobre o processo de fiscalizagao de
produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal’;

Considerando o disposto na Instru¢do Normativa n°® 28, de 23 de julho
de 2019, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
que “estabelece o Manual de Construgdo e Aplicagdo do Selo ARTE,
disponibilizado no endereco eletrénico www.agricultura.gov.br, o modelo de
logotipo a ser utilizado na rotulagem dos produtos dos estabelecimentos
registrados como artesanais nas Secretarias de Agricultura e Pecuaria dos
Estados e do Distrito Federal”;

Considerando o disposto na Instrugdo Normativa n° 67, de 10 de
dezembro de 2019, do MAPA, que “estabelece os requisitos para que
os Estados e o Distrito Federal realizem a concessao do Selo Arte, aos
produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal’;

Considerando a Lei Estadual n°. 6.338 de 03/12/93 alterada pela Lei
n°. 8422 de 28/12/2005, regulamentada através do Decreto Estadual n°.
290 de 25/05/2007, alterado pelo Decreto n°. 1.537 de 21/08/2008; e

Considerando a necessidade de estabelecer diretrizes para a
concessao do selo ARTE no Estado do Mato Grosso,

RESOLVE:

Art. 1° Estabelecer os procedimentos para a concessao do Selo ARTE
aos produtos comestiveis de origem animal registrados no Servigco de
Inspecdo Sanitaria Estadual (SISE), Servigos de Inspecédo Municipal (SIM)
e Servigco de Inspecédo Federal (SIF) produzidos de forma artesanal no
Estado de Mato Grosso.

Art. 2° Compete Instituto de Defesa Agropecuaria de Mato Grosso
(INDEA/MT), por meio da Coordenadoria de Inspecéo Sanitaria de Produtos
de Origem animal (CISPOA):

| - observar a legislagao pertinente e as normativas do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA para a concessao do Selo
ARTE;

Il - estabelecer procedimentos visando o cumprimento das normas
sanitarias e regulamentos complementares estaduais e federais;

Il - proceder a fiscalizagdo dos produtos artesanais registrados com o
Selo ARTE no territério estadual;

IV - fazer cumprir a regulamentagéo dos produtos artesanais, bem
como as normas federais vigentes;

V - fornecer e atualizar as informagdes do Cadastro Nacional de
Produtos Artesanais;

VI - conceder o Selo ARTE aos produtos artesanais que atenderem as
normativas vigentes.

Art. 3° E de responsabilidade do Servigo de Inspegéo Oficial - SISE,
SIF e SIM a inspecéo e a fiscalizagdo dos estabelecimentos fabricantes
de produtos alimenticios de origem animal artesanais, relativamente aos
aspectos higiénico-sanitarios e de qualidade.

Art. 4° O produto alimenticio de origem animal produzidos de forma
artesanal, além da chancela do Servigo de Inspegao Oficial, sera identificado
por Selo Unico com a indicagdo ARTE, conforme legislacéo federal.

§ 1° Sera utilizado o modelo do Selo-ARTE que esta previsto no Manual
de Construgéo e Aplicagdo do Selo ARTE.

§ 2° Anumeragéo de controle e identificacdo do Selo ARTE sera seriada
e obedecera a ordem cronolégica de obtencao de registro.

§ 3° O Selo ARTE contara com uma numeragéo com seis digitos, sendo
os dois primeiros numeros sempre 11 (onze), referentes ao Estado de Mato
Grosso na base nacional de dados, e os 4 (quatro) ultimos serao registrados
pelo Estado.

Art. 5° Os produtos alimenticios de origem animal produzidos de
forma artesanal que receberem o Selo ARTE serdo reconhecidos e
comercializados no territério nacional.

Paragrafo unico. O Selo ARTE sera concedido ao produto e ndo ao
estabelecimento.

Art. 6° Os produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma
artesanal serdo identificados pela presenga dos seguintes requisitos:

| - as matérias-primas de origem animal devem ser beneficiadas na
propriedade onde a unidade de processamento estiver localizada ou devem
ter origem determinada;

Il - as técnicas e os utensilios adotados que influenciem ou determinem
a qualidade e a natureza do produto final deve ser predominantemente)
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manual em qualquer fase do processo produtivo;

Il - o processo produtivo deve adotar boas praticas na fabricagéo de
produtos artesanais com o propdsito de garantir a produgéo de alimento
seguro ao consumidor;

IV - as unidades de produgéo de matéria-prima e as unidades de origem
determinada devem adotar boas praticas agropecuarias na produgéo
artesanal;

V - o produto final de fabrico deve ser reconhecido como tipicamente
artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e qualidade especificas
e 0 seu processo produtivo;

VI - o uso de ingredientes industrializados deve ser restrito ao minimo
necessario, vedada a utilizagdo de corantes artificiais, aromatizantes e
outros aditivos considerados cosméticos;

VIl - o processamento deve ser feito prioritariamente a partir de
receita tradicional, que envolva técnicas e conhecimentos de dominio dos
manipuladores.

Paragrafo unico. O Selo ARTE pode ser concedido aos produtos
regulamentados ou novos produtos desenvolvidos, desde que atendidos os
incisos | a VIl e demais normativas pertinentes.

Art. 7° Os estabelecimentos devem possuir registros auditaveis dos
processos de fabricacdo, das boas praticas na fabricacdo e das boas
praticas agropecuarias, quando aplicavel.

§ 1° A identidade, a qualidade e a seguranca do produto alimenticio
artesanal, assim como a implantacdo e execucao das boas praticas de
fabricagéo e agropecuarias, e os requisitos que caracterizam a produgéo
artesanal necessaria para concessao do Selo ARTE, ser&o garantidas pelo
produtor artesanal.

§ 2° As boas praticas de fabricagdo deverdo incluir, no minimo,
programa de limpeza e desinfecgédo, higiene e habitos higiénicos e saude
dos manipuladores, controle integrado de pragas, analises laboratoriais,
manutencao das instalagdes e equipamentos, controle da potabilidade da
agua e selegéo das matérias-primas, ingredientes e embalagens.

Art. 8° O estabelecimento interessado em obter o Selo ARTE para seu
produto, por meio do Servigo de Inspecéo Oficial (SIF, SISE e SIM), devera
encaminhar os seguintes documentos e informacgdes:

| - requerimento de solicitagcdo (Anexo I);

Il - cépia do registro do estabelecimento no servigo de inspecao oficial;

II- relatorio de verificagéo, emitido pelo servico oficial, que comprove
o atendimento as Boas Praticas Agropecuarias e de Boas Praticas de
Fabricagéo, nos termos dos regulamentos especificos (Anexo I1);

IV - memorial descritivo, contendo composicao, descrigdo do processo
de fabricacdo, controle de qualidade, armazenamento e transporte além
da descrigédo das caracteristicas especificas do produto, demonstrando
atendimento aos requisitos estabelecidos para os produtos artesanais, de
acordo com o Decreto 9.918/2019 (Anexo IIl);

V- O INDEA/MT, por meio da CISPOA, concedera o Selo ARTE pautado
na avaliacdo dos documentos apresentados, podendo realizar auditoria in
loco sempre que julgar necessario.

Paragrafo Unico. Nos estabelecimentos produtores, independentemente
do volume de produgéo, a avaliagdo dos requisitos relacionados com a
inocuidade dos produtos de origem animal sera baseada nas normas
especificas, relativas as condi¢cdes gerais das instalagbes, equipamentos e
praticas operacionais definidas, nos termos da legislagéo vigente.

Art. 9° Para concesséo do Selo ARTE ao produto, o servico de inspegéao
municipal devera, obrigatoriamente, preencher Questionario de Cadastro
SIM (Anexo IV) e estar cadastrado no e-SISBI-SGSI, sistema eletronico
disponibilizado pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Agropecuaria
(MAPA).

Art. 10. O INDEA/MT realizara auditorias periddicas nos
estabelecimentos que possuem produto com Selo Arte para avaliar a
produgéo artesanal, bem como, acompanhara o cumprimento dos requisitos
obrigatdrios descritos nesta instrugdo normativa e legislagcdes sobre o tema,
sempre que julgar necessario.

Art. 11. Os estabelecimentos que tiverem a permissao para utilizagéo
do selo Arte pelo Servigo de Inspegéo Sanitaria Estadual deverao atender
os pré-requisitos obrigatdrios descritos nesta instrugdo normativa.

Paragrafo Unico. O descumprimento das obrigacdes exigidas para
utilizagao do selo Arte ou a falta de atendimento as solicitagdes formais do
SISE, implicara na suspenséo da autorizagdo do uso do Selo Arte.

Art. 12. A violagdo das normas propostas para as boas praticas
agropecuarias na producdo artesanal, boas praticas de fabricacdo do
produto artesanal e demais requisitos elencados no art. 6°, implicara no
cancelamento do Selo Arte concedido ao produto artesanal.

Paragrafo unico. O cancelamento do Selo Arte concedido ao produto

\artesanal sera realizado pelo INDEA/CISPOA.

Art. 13. Alteragéo de processo produtivo ou dos dados cadastrais
da empresa devera ser informada pelo estabelecimento ao Servigo de
Inspecao Oficial, para que sejam atualizadas as informagbes no Cadastro
Nacional de Produtos Artesanais do MAPA.

Art. 14. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua
publicagéo.

Cuiaba-MT, 31 de maio 2022.

Emanuele G. de Almeida
Presidente do INDEA-MT
(Original assinado)
(Anexo I)
REQUERIMENTO

Sr. Presidente do INDEA/MT
Eu, X
proprietario (a) do estabelecimento
, CNPJ ou CPF ,
localizado no municipio de en
derego

, solicito a concessdo do Selo Arte para o produto

(s):

Registro do estabelecimento n°

- MT, / /

Assinatura

Telefone e e-mail para contato:

(ANEXO 1)
RELATORIO DE VERIFICAGAO DE CONFORMIDADE - SELO ARTE

Nome do estabelecimento:

Nome do responsavel pelo estabelecimento:
Municipio: Telefone
: E-mail:

1. Estabelecimento possui registro em qual servigo de inspegao oficial e
memorial descritivo do (s) produtos que almejam obter selo ARTE?

()SISE ()SIM ( )SIF

() Certificado ou declaragao de registro do estabelecimento ( Anexar documento)
() Memorial descritivo dos produtos devidamente aprovados ( Anexar documento)

Observagao:

2. As matérias-primas de origem animal sdo oriundas da propriedade onde
a unidade de processamento esta localizada e/ou possuem origem determinada?
() Matérias primas oriundas de outras propriedades, sem controle de origem

() Matérias primas oriundas de outras propriedades, com origem determinada
() Matérias primas exclusivamente oriundas da propriedade onde a unidade de
processamento esta localizada

VERIFICACAO: Registro de entrada de matéria-prima, inventario animal, quando
houver e nota fiscal.

Observagéo:

3. As técnicas e os utensilios adotados que influenciam ou determinam a
qualidade e a natureza do produto final € predominantemente manual em qualquer
fase do processo produtivo?

() Todas etapas do fluxo de producédo sdo manuais

() Existem equipamentos que substitui o processo manual, quais?

Observagao:

4. O processo produtivo adota boas praticas na fabricagao de produtos
artesanais com o propésito de garantir a producéo de alimentos seguros ao
consumidor?
() Nao tem manual de BPF descrito nem implementa agdes
() Tem manual descrito, mas ndo implementa agées
() Nao tem manual descrito, mas implementa agdes
() Tem manual completo de BPF, mas ndo implementa por completo

) Tem manual completo de BPF e implementa todas as agdes
VERIFICACAO: Manual de boas praticas de fabricagao, Planilhas de controle de
boas praticas de fabricagdo ( programa de limpeza e desinfeccéo, higiene e habitos
higiénicos e saude dos manipuladores, controle integrado de pragas, analises labo-
ratoriais, manutengao das instalagdes e equipamentos, controle de potabilidade da
agua e selegdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens)

Observagao:

5. Os manipuladores possuem treinamento em boas praticas na
fabricacéo?

() Nao possuem treinamento

() Alguns manipuladores possuem treinamento

() Todos os manipuladores possuem treinamento apropriado

Observagao:
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6. As unidades de produgdo de matéria-prima e as unidades de origem \ \ \
determinada adotam boas praticas agropecuarias
(BPA) na produgao artesanal?

() Nao tem manual descrito de BPA nem implementa agbes Enderego

() Tem manual descrito mas ndo implementa agdes ‘ ‘
() Nao tem manual descrito mas implementa agdes

() Tem manual completo de BPA mas n&o implementa por completo Bairro CEP Municipi
() Tem manual completo de BPA e implementa todas as agdes o UF

VERIFICACAO: Manual de boas praticas agropecuérias (manejo sanitario; manejo ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
alimentar e armazenamento de alimentos; qualidade da agua; refrigeracédo e
estocagem da matéria-prima; higiene pessoal e saude dos trabalhadores; higiene -
de superficies, equipamentos e instalagdes; controle integrado de pragas; 2. OBTENCAO DA MATERIA PRIMA
capacitagédo dos trabalhadores; adequagédo das instalagdes, equipamentos e
utensilios para produgdo; manejo de residuos e tratamento de dejetos e efluentes;
uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes toxicos e medicamentos
\éetenpgnos, controle_ de fo_rnecedores de insumos agrlcolas_g pecuarios; adogao 3 PRODUTOS INDICADOS

e praticas de manejo racional e de bem-estar animal). Verificagdo in loco, quando
julgado necessario.

Observagao: =
¢ - = p” 4. IDENTIFICACAO DOS PRODUTOS (devera ser descrito para
7. Todos os manipuladores possuem certificado de boas praticas agrope-
cudrias? cada produto)
() né@o possuem certificados 4.1-Nome dol produto. -
() alguns manipuladores possuem certificado apropriado 4.2- Caracteristicas do rétulo e embalagem:
() todos os manipuladores possuem treinamento apropriado 4.3- Quantidades (apresentagao do produto) / Unidade de medida:
Observacéo: 4.4- Sistema de embalagem:
8. O uso de ingredientes industrializados é restrito ao minimo necessario? 4.5- Armazenamento:

() Ut?l?za ?ngred?entes ?ndustr?al?zados com fung?o tecnol(:)g!ca ) . 4.6- Transporte do produto para mercado consumidor:
() Utiliza ingredientes industrializados com fungao tecnoldgica, porém, abaixo do

permitido na legislagdo 4.7 Documentos acompanhantes:

() Nao utiliza ingredientes industrializados 4.8- Composicéo do Produto:

VERIFICACAO: memorial descritivo do produto, planilhas de controle de produgéo,
verificagdo dos produtos em estoque.

= 0,
Observagao: MATERIAPRIMA Kgou L %
9. Corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados
cosmeéticos sdo utilizados?
() Utiliza corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados
() N&o utiliza corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados (vedada a
utilizagéo).
VERIFICAGAO: memorial descritivo do produto, planilhas de controle de produgéo,
verificagdo dos produtos em estoque, verificagdo do processo produtivo, quando
julgado necessario.
Observagéo: INGREDIENETES Kgou L %
10. Os manipuladores detém, individualmente, dominio de todas as etapas
do processo produtivo?
() Os manipuladores nao detém o dominio de todo o processo produtivo
() Os manipuladores detém parcialmente o dominio do processo produtivo
() Todos os manipuladores detém o dominio total do processo produtivo
Verificagéo in loco da produgéo, quando julgado necessario.
Observagéo:
11. Os produtos regulamentados (com RTIQ) estdo devidamente
aprovados, de forma a atender a legislagéo vigente?
() Nao possui aprovagao
() Possui aprovagéo do Servigo Oficial de Inspecéo, porém, ndo atende a
legislagdo ou auséncia de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos
() Possui a aprovagéo e atende a legislagéo
Observagao: TOTAL 100%
12. Os produtos n&o regulamentados (sem RTIQ) estdo devidamente
aprovados pelo Servigo de Inspegao Oficial?
() Nao possui aprovagido Processo de fabricagéo (descrever):
() Possui aprovagéo do Servigo Oficial de Inspecéo Estadual
Observagéo: -
13. O produto final de fabrico é considerado como artesanal pelas suas AUTENTICACAO
caracteristicas de identidade e qualidade especificas e o seu processo produtivo? :
() Nao é considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e Carimbo
qualidade Data Carimbo e Ass. Do Represent. Legal | e Ass. Do
() E considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e do Estab. Responsavel
qualidade Técnico
Observagéo:
14. Parecer do médico veterinario do servigo de inspegéo responsavel pela ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
aplicagéo do relatorio. ‘
() Favoravel
() Desfavoravel . (ANEXO IV) B
Observagao: QUESTIONARIO DE CADASTRO DO SERVICO DE INSPECAO

Observacao: o documento devera ser preenchido e assinado por Médico SANITARIA MUNICIPAL

Veterinario do Servigo Oficial.
ANEXO 1lI

MEMORIAL DESCRITIVO 1 - Identificagdo do Servigo de Inspecao

1.1. Nome do Servigo de Inspecéo.

1.2. Responsavel pelo Servigo de Inspegéo.

1.3. Endereco completo, incluindo municipio, da sede do Servico de

Raz&o Social Inspegao. . ~ .

‘ 1.4. Telefone e e-mail para contato (ndo preencher com telefones/e-mails
particulares).

1.5. Numero de médicos veterinarios lotados oficialmente no Servigo de

J

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

CNPJ Inscrigdo Estadual
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Inspecdo. Neste item deve ser informado o regime de trabalho (estatutario,
CLT, comissionado, etc.) e carga horaria de cada profissional C|tado

1.6. Numero de auxiliares (de inspegdo e administrativo) lotados no
Servigo de Inspecéo. Neste item deve ser informado o regime de trabalho
(estatutario, CLT, comissionado, etc.) e carga horaria de cada profissional
citado.

2 - Aspectos Gerais

2.1 - Informar a epigrafe e ementa, quando aplicavel, dos documentos
abaixo relacionados.

No caso de Servigo de Inspegdo ndo executado diretamente pelas
Secretarias de Agricultura, também deve ser informada o instrumento legal
que transferiu a competéncia.

a) Lei que instituiu o Servico de Inspegdo, bem como suas eventuais
alteragdes (anexar copia);

b) Decreto que regulamentou a Lei citada no item anterior, bem como suas
eventuais alteragdes (anexar copia);

c) Outras normas internas e demais legislagdes pertinentes (anexar copia).
2.2 - Descreva ou anexar o organograma do 6rgao responsavel pelas
atividades de inspecdo. O organograma deve abranger a estrutura
hierarquica completa a qual o servigo esta subordinado.

2.3 - Informar os dados gerais do municipio (populagdo, area, principais
atividades econdmicas).

Parte 3 - Infraestrutura Administrativa

3.1 - Informar, de maneira sucinta, a estrutura fisica e material disponivel
exclusivamente para a execugéo das atividades administrativas de inspegao
(area fisica, material de apoio, mobiliario, equipamentos, veiculos, etc.).
3.2 - Informar se o Servico dispde de dados referentes a relagdo de
estabelecimentos registrados (Nome, CNPJ ou CPF, numero de registro,
classificagao, endereco completo, telefone, data de registro, produtos
registrados e dados de produgdo), projetos aprovados, rétulos, dados
nosograficos, de producdo e de comercializagdo. Em caso afirmativo,
descrever como o Servigo organiza e mantém estes dados.

Parte 4 - Programa de Trabalho de Inspecéo e Fiscalizagao

4.1 - Informar, na ordem abaixo:

a) Frequéncia das inspecdes de rotina para as diferentes categorias de
estabelecimentos registrados;

b) Frequéncia de coleta de amostras para analise laboratoriais para as
diferentes categorias de estabelecimentos registrados, bem como se os
laboratdrios utilizados s&o oficiais, credenciados ou terceirizados;

c) As principais a¢des desenvolvidas visando o combate a clandestinidade
e a educagéo sanitaria no municipio.

4.2 - Descrever, na ordem abaixo:

a) Como séo realizados os registros pertinentes a analise e aprovacéo de
projetos de registro e reformas de estabelecimentos;

b) Como é realizado o controle do cancelamento do registro de
estabelecimentos;

c) A forma de registro da execugdo das inspegdes diarias, supervisdes e
atendimento ao cronograma de analises laboratoriais.

4.3 - Informar como é realizado o registro das reunides técnicas realizadas.
Parte 5 - Inocuidade dos Produtos de Origem Animal

5.1 - Descrever se aplicavel, como séo realizadas a inspegcédo ante e
post mortem dos animais destinados ao abate, bem como os critérios de
julgamento e destinacdo das carcacas.

5.2 - Descrever como o Servigo Oficial realiza a verificagdo oficial dos
programas de autocontrole dos estabelecimentos registrados.

5.3 - Informar como é realizada a avaliagdo dos resultados de analises
laboratoriais, bem como quais as providéncias adotadas frente a resultados
fora do padréo.

5.4 - Descrever como o Servigo Oficial avalia a rastreabilidade dos produtos
fabricados nos estabelecimentos registrados.

Parte 6 - Qualidade dos Produtos de Origem Animal

6.1 - Informar quais os procedimentos utilizados para a aprovagédo de
rotulagem e processos produtivos, bem como a forma pela qual estes
procedimentos sao registrados.

Parte 7 - Prevencdo e Combate a Fraude

7.1 - Descrever os controles realizados pelo Servigo visando avaliar a
qualidade e composigéo dos produtos com vistas a prevengao de fraudes.
Parte 8 - Informagdes complementares.

Descreva aqui outras informagdes que considerar relevantes.

Local e data Assinatura e identificagdo do responsavel pelas
informacoes

PORTARIA N° 095/2022/INDEA-MT
A Presidente do Instituto de Defesa Agropecuaria do Estado de Mato
Grosso-INDEA/MT, no uso de suas atribuigbes legais que lhe confere o
Inciso Il do artigo 44, Decreto n° 732, de 26 de novembro de 2020, que
aprovou o Regimento Interno deste Instituto.
RESOLVE:
\Art. 1° Designar a servidora Ivone Bordulis Damo - Matricula 90524 para

responder em substituicdo legal, pela Coordenadoria de Financeira e
Contabil, no periodo de 20/06/2022 a 29/06/2022.
Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.

Publicada. Registrada. Cumpra-se.
Cuiaba-MT, 01 de junho de 2022.

Emanuele G. de Almeida
Presidente do INDEA-MT

DETRAN/MT
DEPARTAMENTO ESTADUAL DE TRANSITO

PORTARIA N° 337/2022/GP/DETRAN-MT

O PRESIDENTE DO DEPARTAMENTO ESTADUAL DE TRANSITO
DE MATO GROSSO - DETRAN-MT, no uso das Atribuigdes que lhe sdo
conferidas e nos termos do art. 67 da Lei Federal n°® 8.666/1993, RESOLVE:

Art. 1° Designar os servidores elencados abaixo para acompanhar e
fiscalizar o Contrato n° 031/2022 - TELEFONICA BRASIL S/A.

Objeto: O presente contrato tem por objeto o Fornecimento de Chips de
Dados Moéveis (SMP com Pacote de 20GB/Mensal) e Fornecimento de
Solugdo de Gerenciamento e Seguranga de Dispositivos Moveis, para
atender a demanda das atividades de fiscalizagdo de Transito, vistoria
veicular e demais atividades estratégicas do estado do Mato Grosso.

I- Fiscal Titular: Greice Carla de Oliveira. Lima - Matricula: 119023
Il -Fiscal Substituto: Dayanne Darth Ananias - Matricula: 285342

Ill- Gestor Titular: Greice Carla de Oliveira. Lima - Matricula: 119023
IV- Gestor Substituto Dayanne Darth Ananias - Matricula: 285342

Art. 2° As atribuicdes dos Fiscais/Gestores estédo previstas na PORTARIA
N° 437/2018/GP/DETRAN/MT, publicada no Diario Oficial do Estado de
Mato Grosso em 03 de julho de 2018, e ja sdo exigiveis desde a assinatura
do Contrato firmado entre as partes.

Publique-se. Registra-se. Cumpra-se.

Cuiaba/MT, 02 de junho de 2022.

PAULO HENRIQUE LIMA MARQUES
Diretor de Administragéo Sistémica do DETRAN-MT
Original Assinado*

GUSTAVO REIS LOBO DE VASCONCELOS
Presidente do DETRAN-MT
Original Assinado*

PORTARIA N° 338/2022/GP/DETRAN-MT

Dispée sobre o Plano de Capacitagdo do
Departamento Estadual de Transito de Mato
Grosso - DETRAN-MT.

O PRESIDENTE DO DEPARTAMENTO ESTADUAL DE TRANSITO DE
MATO GROSSO -DETRAN-MT, no uso de suas atribuigbes legais €;

CONSIDERANDO o disposto na Lei Complementar n° 04, de 15 de
outubro de 1990, que dispde sobre o Estatuto dos Servidores Publicos da
Administragao Direta, das Autarquias e das Fundagdes Publicas Estaduais;

CONSIDERANDO os termos da Lei Complementar n° 505, de 06 de
setembro de 2013, que reestrutura a carreira dos Profissionais do Servigo
de Transito do Estado de Mato Grosso do Departamento Estadual de
Transito, e da outras providéncias;

CONSIDERANDO o Decreto n° 2.347, de 09 de maio de 2014, que institui
a Politica de Desenvolvimento Continuo dos Servidores da Administragéo
Publica Direta, Autarquica e Fundacional do Poder Executivo do Estado
de Mato Grosso, em nivel de Qualificagao Profissional e Capacitagéo, e da
outras providéncias;

CONSIDERANDO a busca pela exceléncia dos servigos prestados pelo
Departamento Estadual de Transito de Mato Grosso;

CONSIDERANDO a necessidade de promover o desenvolvimento da
Carreira dos Profissionais do Servigo de Transito do Departamento Estadualj
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